JOBAUSSCHREIBUNG

CHEF DE PARTIE (M/W/D)
MISS CHO

UBER UNS

Ein Klang gesellt sich zu Aromen und lasst Geschmacksknospen erblihen. Melo-
dien zerflieBen auf der Zunge und aus Zeit wird ein Moment. Es ist ein Ort der Be-
gegnung, ein Kennenlernen der Sinne; panasiatische Kiche zum Fuhlen, Héren, und
zum Schmecken.

AUFGABENBEREICH

Vorbereitung und Zubereitung der Speisen
Sauberkeit und Ordnung deines Arbeitsplatzes bzw. der Kiiche

VORRAUSSETZUNGEN

Lehrabschlussprufung

Praxiserfahrung in der Kiche

PUnktlichkeit, Zuverlassigkeit, Gewissenhaftigkeit
Teamfahigkeit und Belastbarkeit

Gute Deutschkenntnisse

DAS BIETEN WIR DIR

40 Std. / Woche

kollektives Gehalt ab 2041€ brutto im Monat bei 40 Stunden (mit Bereit-
schaft zur Uberbezahlung bei entsprechender Qualifikation)
Perspektiven zur Weiterentwicklung

WIR FREUEN UNS DARAUF, DICH KENNENZULERNEN!

Bitte schicke deine vollstandigen Bewerbungsunterlagen (Lebenslauf und

Motivationsschreiben) an alexander.knoll@aiola.at
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